Per Picar...

-Mini torradeta d’anxova amb mus de piparra, olivada i compota de tomaquet............cccccuuunn..... 3€/ud.
Mini tostadita de anchoa con mus de piparra, olivada y compota de tomate

~OSEres GIllard@au N3 ........ciiieeiiiiiriiiritieeerereueiererssseeeessssssserssssseesssssseesssssseensssessenssssssensssnnaes 5,50/ud.
Ostras Gillardeau ne3

-Formatges de Catalunya, Caseus AfiNadors .............ooooiiiiiiiiiiii e e e e e e e e e 19€
Quesos de Catalufia, Caseus Afinadors

-Pernil Ibéric de g1a D.0. GUIJUEIO ...........ooiiiiiiiiiiiiiie ettt et e e e st e e e e e s st aaeaeaesenanreeeas 18€
Jamoén ibérico de bellota D.O. Guijuelo

-Farcellets de marisc i de formatge de cabra amb verdures......c...cccvueiiiiieniiiiiniiiiiinncinnen, 9€
Saquitos de marisco y de queso de cabra con verduras

-Saltejat de verdures amb sésam, soja i salsa de pebrot escalivat.....c..cccccervmiiieiiiiiiieiiiencciennncn. 12€
Salteado de verduras con sésamo, soja y salsa de pimiento escalivado

LI 1o 3V LI e L= T o O U S O 10€
Takoyaki de pulpo
-Twisters de llagosti amb salsa sweet Chili.............cc.coooiiiiiiiii e 14€

Twisters de langostino con salsa sweet chili

-Croquetes de txipirons amb allioli de remolatxa i alga wakame .............ccccciiommmeiiiienciiiniecccnnenen. 10€
Croquetas de chipirones con alioli de remolatxa i alga wakame

-Mandonguilles XL pure de castanya dolga i yaKitori...............cccovieiiiiiiiiieee it 10€
Albondigas XL, pure de catafia dulce y yakitori

-Bao bun de galta de porc a baixa temperatura ........c.ccooeeeeiiiiieiiiiieccrrreeie e rrene s ee e s e e nnnns 12€
Bao bun de galta de cerdo a baja temperatura
-Mini burguer de wagyu nacional amb ou de guatlla i ceba caramelitzada.........cc..ccccvrveueeannnee. 6€/ud.

Mini burguer de wagyu nacional con huevo de codorniz y cebolla caramelizada

-Tacos de gamba amb mango picant, alvocat i maionesa de s0ja.....c.ccccceveriiieniiieniiieciiiniiennciennennnn. 16€
Tacos de gamba con mango picante, aguacate y mayonesa de soja

-Vieiras, bolets i papada confitada ...............oooiiiiiiiiiii e 28€
Vieiras, setas y papada confitada

66 Nostres Plats

-Tartar de salmo amb MiSO d@ MANGO .............ccuviiiiiiiieee e et e e e are e e e e e e arae s 14€
Tartar de salmon con miso de mango

-Sashimi de tonyina vermella de Balfegé amb soja i Wasabi .........ccceeeiiiiiiiireeeiiiiiiniiinnennniinnnnneenee.
Sashimi de atun rojo Bluefin de Balfegé con soja y wasabi

-Tataki de tonyina vermella Balfegé amb reduccié de maracuia i sriracha........cccceeveereencrenncrennnnnen.
Tataki de atunrojo Balfego con reduccion de maracuya y sriracha

-Tartar de tonyina vermella de Balfegé amb alvocat, gelat de llima i wasabi
Tartar de atun rojo de Balfegd con aguacate, helado de lima y wasabi

Preus amb iva inclos

Suplement de terraséa 5%
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-Ceviche de corball amb maduixes, kikos i sorbet de llima amb gingebre.........ccccceerreenriirrinnnnnnnnee.. 16€

Ceviche de corvina con fresas, kikos y sorbete de lima con jengibre

-Steak tartar de “rubia gallega” amb taperes fregides..............cccooeiiiiiiiiiiiii e 19€
Steak tartar de rubia gallega con alcaparras fritas

-El nostre micuit de foie (collverd) macerat amb gerds i reduccié de Pedro Ximenez...................... 21€
Nuestro micuit de foie (collverd) macerado con frambuesa y reduccion de Pedro Ximenez

-Tartar de tomaquet amb alvocat i pesto de feStUCS......cceeiiiiiiiiimeiiiiieiiiiiereiiecieeeeereeesieeseeeeenans 12€
Tartar de tomate con aguacate y pesto de pistachos

-Amanida de fruits del bosc, tomaquet, ceba cruixent i vinagreta de gerds amb mel ..................... 12€
Ensalada de frutos del bosque, tomate, cebolla crujiente y vinagreta de frambuesa con miel

-Amanida d’espinacs amb formatge de cabra arrebossat, poma caramel-litzadai nous................... 12€
Ensalada de espinacas con queso de cabra rebozado, manzana caramelizada y nueces

-Guacamole amb maduixes macerades i cruixent de Parmesa........ccccevieiiereeniiiieiineeennsnssieeseeeeenans 12€
Guacamole con fresas maceradas y crujiente-de parmesano

Les carns

-Entranya, puré de patata amb parmesa i salsa chimichurri...........ccccoeuiiririiiieciiiiircc e, 14€
Entraiia, puré de patata con parmesano y-salsa chimichurri

-Ploma ibérica amb salsa de mostassa trufada, prunes i moniato cruixent............cccceeveenesiiiiviinenen 24€
Pluma ibérica con salsa de mostaza trufada, ciruelas pasas y boniato crujiente

-Cuixa d’anec confitada amb salsa de figues @ 'OPOrto........cceveeeeiiieeniiiiieeieeieeeeee e reensieeeennnes 21€
Muslo de pato confitado con salsa de higos al Oporto

-Filet de “rubia gallega” amb shitakes saltejats amb ponzu..........cccceuciiiirieiiiiieiiiiniiecnininennnnen. 27€
Solomillo de rubia gallega con shitakes salteados con ponzu

-Cangur amb salsa de coco i soja, chutney de pinyaiarros ..........cccccoeecciivieiiiiicciiieee e 22€
Canguro con salsa de coco y soja, chutney de pifia y Arroz

-Llom baix “Dry Aged” amb patates pimentades (3508) ......ccccieerierrrennrerreennerrennnierrennseseennseessennnes 34€
Lomo bajo “Dry Aged” con patatas pimentadas (350g)

&6 peixos

-TUurbot al FOrn @ 1a dONOSHIAITA .......ueeiiiiiiiieee e e e e e s e e e e e e e b s 24€
Rodaballo al horno a la donostiarra

-Salmé amb puré de pésols i wasabi, salsa tamarindo i cacahuets ........ccccceeeeirieeiiirieececrreeeecceneneen. 21€
Salmén con puré de guisantes y wasabi, salsa tamarindo y cacahuetes

-Corball amb gamba i reduccions de salses d’escalivada........ccccceeeeereniiiniiinciieniiieccreenerenerenneeenn 21€
Corvina con gamba y reduccion de salsas de escalivada

Preus amb iva inclos
Suplement de terrada 5%
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